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5% VORSPEISE 3=
Winterlicher knackiger Friséesalat :$<
$ ¥

Mit Granatapfeldressing, karamellisierten Kiirbiskernen, Preiselbeer-Gel
und Tranchen von der geraucherten Entenbrust

L 18,90 € *
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i ~ < VORSPEISE / SUPPEN s§
| # Cremesuppe von der | Rinderessenz Cremesuppe von der |
‘ Esskastanie Mit KriutergrieRnockerln wdn Pastinake |
Mit getrockneten Steinpilzen i s und Kerbel 3 Mit Engelshaar und Petersilienol

9,90 € 9,90 € 8,90 € 1

: ¢ HAUPTGERICHTE 32 —

Rosa gebratenes Barbarie-Entenbrustfilet
An einer Cranberrysauce, begleitet von einem Bonbon aus Blaubeer-Blaukraut 30,90 €
sowie einem Erdapfel-Tiirmchen
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Weihnachtlich'e Rinderroulade

Gefiillt mit Lebkuchen, Marzipan und Cranberrys 28,90 €
Auf Kirsch-Schoko-Sauce, serviert mit Pastinaken-Kartoffelschneee und gebratenem Wildbrokkoli x
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Rotkohl-Wildwickel 26,90 € l
Mit Fichtenwildjus, auf Maronencreme und Thymian-Kartoffel-Schupfnudeln ‘
. —<3f6- -
Rinderfilet 38.90 €

In griiner Pfefferrahmsauce, mit winterlich glaciertem Gemiise und hausgemachten breiten Bandnudeln

At

Auf der Haut gebratenes Makrelenfilet

Auf Champagnerschaum, glacierten Steckriibenperlen und Basmati-Wildreis
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29,90 €
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Hausgemachte Krauter-Kaspressknodel
Auf einem Ragout aus Morcheln, glacierten Kohlrabistiften und gebratenen Mini-Karotten

. s+ DESSERT 3 :
Lebkuchentopfen-Schmarrn
Mit Mandelplittchen und Marillenroster A '
12,90 € b
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Weihnacl{tliches Spekulati 1s-Mousse trifft Vanillecreme

An Beerenkompott, dunkler Schokoerde und Zimtsegel

13,90 €
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% i Das Wilde Ménnle Team wiinscht %% .

guten Appetit und eine besinnliche Weihnachtszeit




