
 

13.07.2026 – 19.07.2026 

 
Cremesuppe vom Pfifferling 

Mit Gebraten Pfifferlingen und Sahne   

8,90 € 

Rahmpfifferlinge 
Mit gebratenen Pfifferlingen und hausgemachtem Semmelknödel 

17,50 €   

Vorspeise  
Pfifferling-Quiche 

Mit Speck, Petersilie und gebratenen Pfifferlingen, dazu Feldsalat mit 

Kartoffeldressing 

12,90 € 

Montag 
Folien-Ofenkartoffel  

Mit Kräuterquark, Gebratene Speckpfifferlinge und saisonalem 

Salatbouquet  

19,90 € 

Dienstag 
Hähnchengeschnetzeltes 

In Rahmpfifferlingen, buntes Gemüse und Kartoffelkroketten  

22,90 € 

Mittwoch 
Hirschbraten 

In Preiselbeersauce, gebratene Pfifferlinge, Brokkoli und  

Haselnuss-Spätzle  

23,90 € 

Donnerstag 
Spätzle Pfifferling Gröstel  

Mit Rahmsauce, gebratene Pfifferlinge, Putenwürfel, Zwiebellauch  

und Spätzle   

21,90 € 

Freitag 
Zanderfilet  

Mit Petersilien-sauce, sautierte Pfifferlinge und feine Nudeln  

25,90 € 

Samstag 
Hausgemachte Rindfleischküchle 

Mit Rahmpfifferlingen, Blumenkohl und Kartoffelstampf   

23,90 € 

Sonntag 
Schweinegoulasch    

In Portweinpfifferling-Sauce, buntes Karottengemüse und Brezenknödel  

22,90 € 

Tagesdessert  
Hausgemachter Ofenschlupfer 
Mit Vanillesauce und Waldbeer-ragout 

7,90 € 
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