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Das[\ﬂyftsh-qu.s_m Obecrstdorf
i ) — = ) S Cremesuppe von der geschmorten Marone 7.90 €
PERT - JUII , = mit Sahne und karamellisierten Nussen
L= e
S — " - Hirschessenz vom heimischen Wild 9.50 €
— 559@‘”55“'-@”5“ B 55 mit Sellerieperlen und Kerbel
Cremesuppe vom Steinpilz 7.50€

mit Krautersaitlingchip und Krauterol

Winterlicher Feldsalat 13.90 €
mit Granatapfel - Orangenvinaigrette ,
Karamellisierte Kiirbiskerne
und gebratene Streifen vom Maishdahnchen

Duett von der Barbari Entenkeule und Brust 28,90€
an Cranberry Orangensauce, Blaukrautstrudel
und Mini geschmelzten Kartoffelknodel

Geflllter Rinderbraten 26.90 €
mit Apfel- Lebkuchenwiirfel gefiillt
an Portweinrahmsauce
glaciertem Mandelrosenkohl und Haselnussspatzle

Karre vom Allgduer Landschwein 24.90 €
gumensauce, glacierte Radieschen und getruffelter
Kartoffelstampf

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet 26.90 €
an Safranschaumsauce
Romanesco mit Mandeln
und Berglinsen

Spekulatius Parfait 12.90 €
Auf beschwipsten Pflaumenragout
und Minzpesto

ilde Mdannle Team wiin

Jallen eine schone festze ’ Vanillekipfer Creme trifft auf 14.50 €
. Lebkuchen Mousse

) Orangengel, Cocoserde und Beeren
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